
近年では定番となりつつある、クリスマスを待つ間に少しずつ楽しむ、

ドイツの伝統的な発酵菓子「シュトーレン」のレシピと材料のご案内で

す。たっぷりのドライフルーツとナッツ、スパイス香るしっとりとした

味わいです。

ベーカーズ・ファームのレシピではドライフルーツを⾧期間洋酒に漬け

込まないレシピをご紹介しています。うめはらのシュトーレン用ドライ

フルーツやドライフルーツ・ナッツは１ｋｇから取り揃えています。お

問い合わせをお待ちしています。

ベーカーズ・ファームからのご案内


