
                          

 

 

 

 

                                                    

 

             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

 

 

 

 

三陸の崎浜港で獲れた新鮮 

なホヤを、芳醇なスモーク 

の香りで閉じ込めたおつま 

み。ホヤ独特の臭みをレア 

スモーク製法で取り除いて 

おり、ホヤ本来の塩気と甘 

みが堪能できる。燻製チップには大船渡産クロモジを

活用。 

契約農家の減農薬の酒米を 

地元が誇る老舗酒造と花酵 

母で仕込んだ。秋田の人と 

大地が紡いだ逸品。酒の熟 

成とともに味が変化してい 

く驚きと感動が味わえる。 

みずみずしく華やかでありながら米の旨みをしっか

り感じられるプライベートブランドの限定酒。 

2021 年に開催された 

「新東北みやげコンテ 

スト」で優秀賞を獲得。 

ラム酒やジンジャーな 

どのフレーバーを加え 

る事で様々な風味が楽 

しめる”大人のりんご缶詰”。青森のりんごを世界の

人に 1 年中美味しく味わってほしいという想いから

生まれた逸品だ。 

秋田杉とラベンダーの天 

然精油を贅沢に配合した 

多目的洗剤。用途に合わ 

せて原液から 20 倍に薄 

めて使える希釈タイプ。 

これ１本で家中の掃除が 

でき、アロマの香る空間 

も演出。さらに界面活性剤を極力控え、手肌や環境

への優しさもポイントだ。 

 新商品の「HOBOTAMA」は、豆乳加工品をベースに、

スクランブルエッグのような見た目と食感を再現したプ

ラントベースフードです。シェフが丁寧に手作りしたよ

うな半熟感を再現しており、飲食店などで提供するメニ

ューの付加価値を高めることができます。プレーンな味

わいで、パンや野菜などと相性がよく、サンドイッチや

朝食メニューなどに幅広く使用できます。 

商品名 

HOBOTAMA 120g/20 袋 冷凍 1 年 

商品特徴 

・多様化する食のニーズに対応したプラントベースフー

ドです。 

・食物性主体の原材料（豆乳加工品ベース）で作った、

半熟状のスクランブルエッグのような見た目と触感が楽

しめる加工品です。 

・卵を使用していません。 

・プレーンな味わいでメニューの汎用性があります。 

・鮮やかな色調でメニューに彩りを添えます。 
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