
                          

 

 

 

 

                                                      

 

             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

商 品 名 荷 姿 外観形状 適   用 

レギュラーイースト 500ｇ＊25   生 オリエンタル酵母工業：一般用 

US イースト 500ｇ＊25   生 オリエンタル酵母工業：多機能用 

VF イースト 500ｇ＊25   生 オリエンタル酵母工業：冷凍生地製法用、一般用 

LT－3 イースト 500ｇ＊25   生 オリエンタル酵母工業：冷蔵・冷凍生地製法用 

サフ セミドライイースト 

ゴールド（冷凍） 

400ｇ＊20 冷凍紙パック ルサッフル：冷水耐性がある 

糖配合 5%以上に対応可 

サフ インスタント・ 

ドライイースト/赤 

500ｇ＊20 真空パック ルサッフル：長時間発酵向 

一般用・食パン、フランスパン 

サフ インスタント・ 

ドライイースト/金 

500ｇ＊20 真空パック ルサッフル：耐糖対粉 8%以上対応 

食パン、菓子パン 

サフ ピザ・インスタント・ 

ドライイースト/緑 

500ｇ＊20 真空パック ルサッフル：ビタミンＣ不配合 

ピザ用 

サフ ドライイースト（缶） 500ｇ＊24   缶 ルサッフル：長時間発酵向 

フランスパン最適・予備発酵が必要 

ダイヤイースト 500ｇ＊30   生 協和発酵工業：一般用 

商 品 名 荷 姿 外観形状 適   用 

ホシノ天然酵母パン種 500ｇ＊28   袋 種起こし後、５日以内に使用／一般用 

ホシノ丹沢酵母パン種 500ｇ＊28  袋 種起こし後、5 日以内の使用 丹沢山採取・発酵力が強い 

とかち野酵母 500ｇ＊10 アルミパック 日本甜菜糖（株）：予備発酵必要 エゾヤマザクラさくらんぼ酵母 

白神こだま酵母 （10ｇ＊5）

＊50 

アルミパック 白神山地の酵母ドライタイプ 一般用・すぐに使用できる 

パネトーネ種 Vecchio 3 ㎏＊3 液 体 オリエンタル酵母工業：生地食感を柔らかくする。発酵能力は無い 

ニチレイフーズは 20 年冬季家庭用新商品として来年 1

月１日に、冷凍料理キット「八宝菜」「麻婆豆腐」の２品

を発売する。カット済みの冷凍の具材と特製のたれがセ

ットになっており、凍ったままフライパン 1 つで簡単に

調理できる。 

 同社は開発の背景として、今年の家庭用冷食マーケッ

トがコロナ禍における内食需要の高まりにより前年比

17%増と伸長を続けている一方で、家庭内での料理機会

も増加傾向にあり、その際に「料理をより簡便に済ませ

たい」という要望が高まっているとしている。健康への

意識から、野菜を多く摂取したいという意向も高く、そ

れらを加味して「冷凍ならではの簡便性と品質の優位性

を活かし、この１袋だけで食卓の１品が完成する『フラ 

イパン調理専用キット商品』を新発売することで、家庭

での料理機会ニーズに応える」としている。 

 新商品は中華の王道メニューをそろえた。商品概要は

次の通り。「八宝菜」（１～２人前）＝8 種の具材入りで

彩り鮮やか、食欲をそそる仕上がりになる。ごま油を加

え、香り高く仕上げた。「麻婆茄子」（1～2 人前）＝肉が

たっぷり入った麻婆茄子。特製たれは花椒（ホアジャオ）

が香る本格的な風味で、甜麺醤（テンメンジャン）を使

用し、コク深い味わいに仕上げた。 

—日経 MJ2020.2.7— 

 

 

 

 

 

 

 


